
Father’s Day Dinner Menu
6 Course Menu · 12 - 21 June 2026

父亲节6道晚餐套餐 · 6月12日至6月21日

All prices are subject to 10% service charge and prevailing goods and services tax.
Please inform us should you have any dietary requirements or allergies. 

价格需加收服务费和政府消费税。如果您有任何特殊的饮食要求或食物过敏，请通知我们的服务人员。

HEIRLOOM TOMATO 原种番茄
Soy Custard | Cold Tomato Consommé | Mint Oil

酱油卡仕达 | 冷番茄清汤 | 薄荷油

KING CRAB 帝王蟹
Apple | Caviar Cream | Sourdough Chip

苹果 | 鱼子酱奶油 | 酸种面包脆皮

ATLANTIC LOBSTER 大西洋龙虾
Grilled White Asparagus | Beurre Blanc | Salmon Roe

炭烧白芦笋 | 白奶油酱 | 三文鱼子

BRITTANY TURBOT 布列塔尼大菱鲆鱼
Green Asparagus | Smoked Fish Sauce | Espelette

青芦笋 | 烟熏鱼露 | 法式辣椒粉

BEEF TENDERLOIN "ROSSINI STYLE" 牛里脊 “罗西尼风格”
Foie Gras | Brioche | Beef Jus

鹅肝 | 布里欧修 | 牛肉汁

AMUSE-BOUCHE OCEAN 海之味精致开胃小菜

Gluten
麸质
Gluten
麸质

Lactose
乳糖
Lactose
乳糖

Pork
含有猪肉
Pork
含有猪肉

Shellfish
含有壳类
Shellfish
含有壳类

Sustainably Sourced
可持续采购的农产品 
Sustainably Sourced
可持续采购的农产品 

Vegetarian
素食
Vegetarian
素食

Nuts
含有花生
Nuts
含有花生

  248    Per Person  ++

 148    Per Person  ++

6 Course Dinner Menu 6道菜晚餐套餐 
Wine Pairing 6杯葡萄酒搭配

CARPACCIO OF PESCA BIVONA PEACH 佩斯卡比沃纳白桃薄切
Pistachio | Elderflower | White Chocolate

开心果 | 接骨木花 | 白巧克力



Father’s Day Dinner Menu
8 Course Menu · 12 - 21 June 2026

父亲节8道晚餐套餐 · 6月12日至6月21日

All prices are subject to 10% service charge and prevailing goods and services tax.
Please inform us should you have any dietary requirements or allergies. 

价格需加收服务费和政府消费税。如果您有任何特殊的饮食要求或食物过敏，请通知我们的服务人员。

HEIRLOOM TOMATO 原种番茄
Soy Custard | Cold Tomato Consommé | Mint Oil

酱油卡仕达 | 冷番茄清汤 | 薄荷油

KING CRAB 帝王蟹
Apple | Caviar Cream | Sourdough Chip

苹果 | 鱼子酱奶油 | 酸种面包脆皮

ATLANTIC LOBSTER 大西洋龙虾
Grilled White Asparagus | Beurre Blanc | Salmon Roe

炭烧白芦笋 | 白奶油酱 | 三文鱼子

JOSPER GRILLED MEDITERRANEAN OCTOPUS JOSPER炭烧地中海章鱼
Fermented Red Bell Pepper Sauce | Pickled Shallots

发酵红甜椒酱｜腌红葱头

BRITTANY TURBOT 布列塔尼大菱鲆鱼
Green Asparagus | Smoked Fish Sauce | Espelette

青芦笋 | 烟熏鱼露 | 法式辣椒粉

BEEF TENDERLOIN "ROSSINI STYLE" 牛里脊 “罗西尼风格”
Foie Gras | Brioche | Beef Jus

鹅肝 | 布里欧修 | 牛肉汁

STRAWBERRY SORBET 草莓雪葩
Citrus Snow | Mint Tonic Foam

柑橘雪 | 薄荷气泡

CARPACCIO OF PESCA BIVONA PEACH 佩斯卡比沃纳白桃薄切
Pistachio | Elderflower | White Chocolate

开心果 | 接骨木花 | 白巧克力

AMUSE-BOUCHE OCEAN 海之味精致开胃小菜

Gluten
麸质
Gluten
麸质

Lactose
乳糖
Lactose
乳糖

Pork
含有猪肉
Pork
含有猪肉

Shellfish
含有壳类
Shellfish
含有壳类

Sustainably Sourced
可持续采购的农产品 
Sustainably Sourced
可持续采购的农产品 

Vegetarian
素食
Vegetarian
素食

Nuts
含有花生
Nuts
含有花生

  288    Per Person  ++

 198    Per Person  ++

8 Course Dinner Menu 8道菜晚餐套餐 
Wine Pairing 8杯葡萄酒搭配


