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石壁烤炉扁面包
卡拉马塔橄榄 自产迷迭香 ׀ 14

蒜香酵母酱 格拉娜帕达诺芝士 ׀ 14

亚鲁加鱼子酱 康堤芝士 ׀ 卡卡杜李 ׀ 酸奶油 ׀ 17

伊比利亚火腿 蘑菇泥 ׀ 22

共享烧烤拼盘
海鲜拼盘

半只岩龙虾 焗烤生蚝 ׀ 帝王扇贝 ׀ 章鱼 ׀
骷颅岛大虾 风暴蛤 ׀ 鲈鱼柳 ׀

325

肉类拼盘

炖草饲牛颊肉 谷饲西冷牛排 ׀ 草饲羊排 ׀ 烤猪肋排 ׀
玉米喂养童子鸡 帕尔马马铃薯 ׀ 炖菜 ׀

298

海陆拼盘

和牛侧腹牛排 里脊牛排 ׀
半只岩龙虾 骷颅岛大虾 ׀ 帝王扇贝 ׀ 帕尔马马铃薯 ׀
芦笋

435

带骨牛排

西冷和牛 360

谷饲肋眼牛排 298

 谷饲大丁骨牛排 258

开胃菜
压缩西瓜 腌制羊奶芝士 ׀ 香葱冰淇淋 ׀
苦苣沙拉

20

尼斯沙拉 昆士兰黄鳍金枪鱼 ׀ 生菜 ׀
柠檬油醋酱

32

骷髅岛虾塔塔 黄瓜׀ 鳄梨酱 ׀ 蜂蜜芥末籽 32 ׀

烤章鱼 墨西哥甜椒酱 ׀ 辣椒鱼子酱׀ 豌豆须 ׀ 32

香煎鸭肝 味醂酱油 ׀ 芦笋 ׀ 黄油浸白萝卜 ׀
苹果香草酱

32

香煎鹌鹑 红味增 ׀ 无花果 ׀ 冰菜 ׀ 28

‘2GR’ 博切生和牛片 烟熏蛋 ׀ 红葱 ׀ 帕马森 ׀
苦苣沙拉

42

伊比利亚火腿 风干牛肉 ׀ 意式火腿 ׀ 芝麻叶 ׀
藤番茄 布里芝士 ׀ 黑醋酱 ׀ 布里欧土司面包 ׀

88

配菜
菊苣沙拉 石榴 ׀ 核桃 ׀ 米沫莱特芝士 ׀
脱脂乳

18

烤芦笋 帕马森芝士 ׀ 松子 ׀ 葡萄醋 ׀ 18

小西兰花 鸡蛋屑 ׀ 焦化黄油 ׀ 16

帕尔马芝士烤日本茄子 罗勒 ׀ 黑大蒜 ׀ 16

炒蘑菇 培根 ׀ 罗勒 ׀ 黑大蒜 ׀ 16

长土豆 西班牙香肠 ׀ 焦糖洋葱 ׀ 韭葱 ׀ 18

焗烤马铃薯泥 焦糖洋葱 ׀ 瑞士芝士 ׀ 16

薯条 烟熏山核桃烧烤酱 ׀ 16

食材均在750度的网格烤炉下火烤。

价格需加收服务费和政府消费税。如果您有任何特殊的饮食要求或食物过敏，请通知我们的服务人员。

主菜
“glacier 51” 南极犬牙鱼 白萝卜沙拉 ׀ 海藻 ׀
芝泡沫 味噌 ׀

74

扇贝 谷物扁意大利面 ׀ 烟熏脆培根 ׀
辣明太子酱

44

熏鸭胸肉 鸭肝 ׀ 萝卜橘子酱 ׀ 生菜 ׀
香料肉汁

56

炖羊肩肉 扁豆 ׀ 石榴浓缩液汁 ׀ 52

草饲牛肋排 芹菜根炖饭丸子 ׀
花椰菜松子莎莎酱 欧芹泥 ׀

62

澳洲手选烤牛排
纯血统和牛

牛臀肉牛排 98

西冷牛排 146

肋眼牛排 146

里脊牛排  118

澳洲 谷饲安格斯

西冷牛排 89

肋眼牛排 115

里脊牛排 104

草饲

西冷牛排 72

肋眼牛排 82

里脊牛排 78

日本和牛
枥木西冷牛排 146

枥木肋眼牛排 146

农养
玉米喂养童子鸡 48

带骨猪排 58

澳洲烤猪肋排 52

南澳草饲羊排 72

烤海鲜
香烤原条 全鲈鱼配乌巴叶 72

鲑鱼柳 64

黑石斑 58

昆士兰黄鳍金枪鱼腰肉 62

酱汁
蘑菇酱 黑胡椒酱 蛋黄酱

奶油辣根 柚子香草黄油

韭菜奶油酱 红酒酱 添加酱汁 +3



prices are subject to 10% service charge and prevailing goods and services tax. please inform us should you have any special dietary requirements or allergies

价格需加收服务费和政府消费税。如果您有任何特殊的饮食要求或食物过敏，请通知我们的服务人员。
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餐后鸡尾酒

甜酒

甜点
招牌热巧克力汤 
芝麻脆片 ׀ 黑胡椒冰淇淋

覆盆子舒芙蕾（小/大）等待时间25分钟

覆盆子脆 ׀ 酸奶冰淇淋

炖梨
核桃屑 ׀ 布兰迪蛋糕 ׀ 清酒沫 ׀ 肉桂汤 ׀ 梨子冰淇淋

柠檬香桃木帕芙洛娃
糖渍金桔 ׀ 萨布蕾曲奇 ׀ 奶油蜂蜜 ׀ 葡萄柚冰淇淋

精选乳酪拼盘 
果酱 ׀ 金合欢籽脆片

林明顿蛋糕
巧克力榛果 ׀ 玫瑰覆盆梅 ׀ 椰丝

甜品菜单
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